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POLITICA QUALITÀ E SICUREZZA ALIMENTARE 

Arti Grafiche Reggiane & LAI S.p.A. ha stabilito volontariamente di adottare un SISTEMA DI 

GESTIONE QUALITÀ conforme alla norma UNI EN ISO 9001:2015 e allo standard BRC con l’impegno 

di migliorare continuamente le proprie prestazioni con il supporto della leadership aziendale 

attraverso l’analisi dei processi e dei contesti in cui opera l’Azienda. Questi obiettivi sono stati 

raggiunti lavorando con pianificazioni, investimenti e attuazione di progetti. La nostra missione può 

essere così riassunta: 

- Saremo fornitori di prodotti conformi ai requisiti di qualità richiesti dai clienti, sicuri e 

conformi sotto il profilo legale consci della parte integrante che il nostro packaging ha nella 

filiera dell’alimento. 

- Saremo fornitori affidabili per i nostri clienti, garantendo loro elevati standard produttivi, 

tempi di consegna e servizi sempre più efficienti e personalizzati nel rispetto delle loro 

richieste. Il tutto nell’ottica di soddisfare esigenze sempre crescenti, consolidando la 

posizione di leadership e conquistando nuovi mercati. 

- Saremo clienti puntuali per i nostri fornitori. Collaboreremo con loro per un miglioramento 

continuo della qualità, sicurezza alimentare, legalità dei prodotti e dei servizi offerti, 

stimolandoli e facendoli sentire parte integrante del nostro sistema qualità. 

- Ci integreremo sempre di più all’interno del contesto che ci ospita, per divenire una realtà 

economico-produttiva sempre più apprezzata e conosciuta. 

- Daremo sempre più importanza all’igiene delle lavorazioni, in modo da garantire alle tante 

aziende alimentari nostre clienti un imballaggio con elevati standard di pulizia e sicurezza 

alimentare. 

- Abbiamo implementato una valutazione del rischio sulla presenza di allergeni, garantendo 

attraverso una attenta selezione dei fornitori di materiali ed adottando le buone pratiche di 

fabbricazione, un livello minimo di rischio di allergeni alimentari.  

- Coinvolgeremo sempre maggiormente tutto il personale, investendo sulle singole capacità 

professionali e doti individuali valorizzando la Cultura della Qualità al fine di arricchire la 

consapevolezza della nostra missione. 

- Faremo tutti gli investimenti tecnologici necessari per rimanere al passo con i tempi, 

sfruttando tutti i vantaggi derivanti dal progresso. 

- Introdurremo progetti di ottimizzazione delle varie aree aziendali, per arrivare a 

massimizzare l’efficienza dei progetti. 

Compito del sistema qualità sarà quello di garantire il rispetto dei piani, tramite analisi dettagliate 

dei flussi di lavoro, dei rapporti azienda-clienti e azienda-fornitori, degli standard qualitativi dei 

prodotti. 
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